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RIVALTA  COSECHA 2013

EstevinoofreceuntributoaPedroPavoneVoglino,padredelfundador
deviñaSantaEma.Dotadodeungraninstintopioneroydeterminación,
en1917donPedrodecidebuscarnuevoshorizontesyemprendeunlargo
viaje al Nuevo Mundo, desde su natal Rivalta, pueblo del Piamonte
italiano.AlllegaraChile,decideestablecerseenlalocalidaddeIslade
Maipo,encantadoconelpaisajeysusextraordinariascaracterísticaspara
elcultivodelavid. En1931adquierelosprimerosterrenosqueluego
formaríanpartedeviñaSantaEma.Amantedelmundotuerca,fueun
excelenteconductordeautosdecarrera,alos28añoscruzóenmotola
CordilleradelosAndeshaciaArgentinayformópartedelprimerequipo
HarleyDavidsonenChile.

Rivalta es un ensamblaje de *Producción Limitada* que ofrece solo lo
mejordecadacosecha,enbotellasnumeradasamanoensuetiqueta.

denominación de origen 
Maipo Alto, Valle del Maipo. Uvas cuidadosamente seleccionadas a mano de los
mejorescuartelesplantadosenladerasdemontaña,ennuestrocampoubicadoenel
corazóndelascordilleradelosAndes.

cosecha 
Lacosecha2013seinicióhastatressemanasmástardedelohabitualdebidoauna
temporada de cultivo con temperaturas muy frescas, por lo que se requirió de un
tiempomuchomayorparaalcanzarlaplenamadurezdelasuvas.Estacosechaserá
recordadacomounadelasmásfrescasdelaúltimadécadaydadassuscondiciones
estáentregandovinoselegantes,ligerosyconunabuenaacideznatural.

vinificación

Lasuvasfermentaronconlevadurasseleccionadasdurante6díasatemperaturasentre
26ºy29ºC,enestanquesdeaceroinoxidable.Posteriormente,serealizóunamaceración
posfermentativa durante dos semanas. Luego de la fermentación maloláctica, cada
componentedelamezclapermanecióenguarda,porseparado,enbarricasfrancesas
deprimerusodurante15meses.Elvinofuecontroladoydegustadoconstantemente
durante su evolución en barrica y solo las mejores fueron seleccionadas para
determinarlamezclafinal*ProducciónLimitada*.Estamezclafinalfuenuevamente
llevadaabarricaporunperíodode5mesesde formade lograrunatotalarmonía
durantesuguarda.Luego,elvinoesclarificadoysuavementeenvasado.
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Color:  Rojorubíbrillante.

Aroma:  Aromas intensos a frutos negros, arándanos, cassis, pimienta
negrayuntoquedementaychocolatequeotorganelegancia.

Paladar:  Bien redondo y con una excelente estructura, de taninos
madurosydegrantextura.Persistentefinal.

Gastronomía: Cordero y carnes de caza, como ciervo y jabalí. Delicioso con
magret de pato, platos especiados y chutneys. Carnes rojas
suavescomoternera.

notas del enólogo 

RIVALTA  COSECHA 2013

filtración
Unasuavefiltraciónsóloencaso
necesario.

temperatura de servicio 
17ºC

decantación 
Serecomiendadecantarlo1hora
antesdeservir.

análisis básico 

Alcohol:  14º

pH:  3.40

Acidez Total (H2SO4):  3.12g/L

Acidez Volátil (C2H4O2): 0.57g/L

Azúcar Residual: 3.44g/L

variedad 
62%CabernetSauvignon–21%Carmenere–11%Carignan–6%Syrah.
Todas lasvariedades secosechanamano, realizandounaselecciónde racimo,
desdemediadosdeabrilamediadosdemayo.

rendimiento del viñedo 
4t/ha

producción total 
13.300botellas

evolución 
Evoluciónde20mesesenbarricasderoblefrancésdeprimeruso,conunprimer
periodode15mesesparacadaunadelasvariedadesporseparadoyluego5meses
másparalamezclafinal.Evoluciónenbotellapormínimo1añoantesdesaliral
mercado.

recomendación de guarda 
Almenos10años.

reconocimientos 
∙ 95 Puntos 
Descorchados2017,cosecha2013

∙ 92 Puntos 
JamesSuckling2017,cosecha2013

∙ 91 Puntos 
WineAdvocate2017,cosecha2013

∙ 93 Puntos 
LaCav2017,cosecha2013

∙ Medalla de Plata  
Decanter2016,cosecha2013

∙ 92 Puntos 
JamesSuckling2016,cosecha2013

∙ 92 puntos  
Wine&Spirits2016,cosecha2012

·  92 puntos
WineSpectator-2016,cosecha2012

·  International Trophy
IWC“InternationalWineChallenge”
2015,cosecha2012

·  Gran Oro
CatadorChile2015,cosecha2012

·  90 puntos
WineEnthusiast-Nov.2015,cosecha
2012

∙ Medalla de Plata  
Decanter2015,cosecha2012

·  93 puntos
Descorchados2016,cosecha2012

·  93 puntos
Vinous-Junio2015,cosecha2012

∙ 94 puntos
Descorchados2015,cosecha2011


