ANALISIS BASICO

Alcoho 13°
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VALLE DEL MAIPO {Acidez Volatil (C2H402): 0. 33 g/L
100% SAUVIGNON BLANC :

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Maipo, Isla de Maipo. Las vides estan en el corazon del valle, muy cercanas
a laribera del rio Maipo donde reciben la influencia de su suelo pedregoso y los
vientos que bajan de la Cordillera y aquellos que ingresan de la Costa.

COSECHA

La temporada 2019 fue marcada por un invierno mas bien seco, sequido de una
primavera fria y lluviosa. Esto provoco una pinta tardia, pero un verano calido y
luminoso permitié madurar las uvas que venian algo retrasadas en su proceso
de maduracion e incluso anticipando la cosecha de las uvas blancas. El otofio
continuo seco y célido lo que termino de uniformar las madurez en las cepas tintas,
consiguiendo finalmente una cosecha sana de buena madurez. Los rendimientos

II'I estuvieron dentro de lo esperado, tanto en calidad como cantidad.

VINIFICACION

Este vino esta producido a través de prensado de racimo entero y uvas maceradas en
frio. El mosto fermentdé en estanques de acero inoxidable a una temperatura de 14°C
por un periodo de 25 dias. Luego de la fermentacion, el vino fue clarificado, filtrado y
envasado de manera de conservar todo su frescor y expresion frutal.
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RESERVA | - Good Value — James Suckling 2020, cosecha 2019
VIGNON BLANC - Medalla de Oro — AWoCA 2017, cosecha 2017
— 90 puntos — James Suckling 2017, cosecha 2016

"A tangy and fresh white with sliced apple, pear and mango character. Medium to full body.
Flavorful finish. Drink now."

- 90 puntos — Concours Mondial du Sauvignon 2016, cosecha 2015
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