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DENOMINACION DE ORIGEN

Maipo Alto, Valle del Maipo. Vifiedos de altura plantados en el piedmont de la
Cordillera de los Andes a 820 msnm. Zona muy prestigiada y emblematica para
variedades tintas. Caracterizada por suelos coluviales, brisas de cordillera y gran
oscilacion térmica, junto a muy alta luminosidad.

COSECHA

La cosecha 2016 fue marcada por un invierno seco, seqguido de una primavera fria 'y
lluviosa. Un verano templado permitié madurar las uvas que venian algo retrasadas
en su proceso. El otofio partié seco y luego llegaron lluvias inusuales hacia fines

de Abril, que influyeron en tener una cosecha mas adelantada en las variedades
Tintas. Estas condiciones originaron vinos frescos, de buen balance, de bajo grado
alcohdlico y mucha elegancia.

VINIFICACION

Las uvas fueron fermentadas en cubas de acero inoxidable durante 7 dias a una

temperatura de 26-28°C, con una maceracion posfermentativa de 5 dias. Luego de la
fermentacion malolactica una parte del vino evoluciono durante 15 meses en fudres
austriacos de roble. Esta evolucion le entrego una complejidad y estructura unica al vino.

GUARDA

15 meses en fudres austriacos de roble.

AMPLUS RECONOCIMIENTOS

- 93 puntos - Vino Revelacién — Descorchados 2018, cosecha 2016

MERLOT

- 92 puntos — James Suckling 2018, cosecha 2016

MAITO ALTO

NOTAS DE CATA
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