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DENOMINACAO DE ORIGEM

Vale do Cachapoal. Vinhedos localizados no coragao agricola do vale, que gragas ao
sei clima quemte e oscilagdo térmica entrega tintos elegantes e equilibrados.

SAFRA

A temporada de 2019 foi marcada por um inverno bastante seco, sequido por

uma primavera fria e chuvosa. Isso causou uma colheita tardia, mas um verao
quente e brilhante permitiu amadurecer as uvas que estavam um pouco atrasadas
no seu processo de amadurecimento e até mesmo antecipando a colheita das
uvas brancas. O outono continuou seco e quente, terminando o amadurecimento
das cepas vermelhas, alcangando finalmente uma colheita saudavel e de boa
maturidade. Os rendimentos estavam dentro das expectativas, tanto em qualidade
qguanto em quantidade.

VINIFICACAO

As uvas foram moidas e fermentadas em tanques de aco inoxidavel por um
. periodo de 7 dias a 28°C, com uma maceracao poés-fermentativa de 3 dias. Apds a
SAN TA EMA fermentac&o malolatica, uma parte deste vinho evoluiu em barris de carvalho por um
; 3 periodo de 4 a 6 meses, a fim de entregar mais complexidade a combinacao final.

GUARDA

(_-
RJ@@Z : ezaocy 40% da combinagao em barris de carvalho durante um periodo de 4 a 6 meses.
RESERVA

MERLOT

NOTAS DE DEGUSTAGCAO

Cor: Vermelho-rubi intenso. Aroma: Aromas de frutas vermelhas como ameixas
e temperos, com suaves notas tostadas Paladar. Maduro, suave e bem equilibrio.
Gastronomia: Carnes brancas, massas, legumes ao vapor e queijos.
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