MERLOT COSECHA 2020

Valle del Maipo

GRAN RESERVA 100% Merlot

SANTA EMA

ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL  ACIDEZ VOLATIL AZUCAR RESIDUAL

13.2° 331 344t 04941 25941

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Maipo, Isla de Maipo. Nuestros vifiedos se encuentran en las riberas del rio Maipo,
en donde el terroir se manifiesta con toda su expresion, en una de las zonas vitivinicolas mas
clasicas y antiguas de Chile.

COSECHA

La cosecha 2020 es la vendimia mas temprana y compacta de la Ultima década, con al menos
tres semanas de adelanto. Esto debido a un invierno y primavera muy seca, junto a un verano
con temperaturas muy calidas. Producto de las condiciones secas de invierno y primavera,

los rendimientos fueron menores a lo esperado, pero con muy buena concentracion. Dado el
verano caluroso se tuvo que estar muy atento a la dptima fecha de cosecha de cada variedad
para evitar sobre madurez, logrando asi cosechar uvas aroméaticas y de agradable balance. Una
vendimia distinta y de mucho aprendizaje.

VINIFICACION

Las uvas fueron molidas y maceradas en frio durante 3 dias, luego fueron fermentadas
durante 8 dias a 26°C, con 6 dias de maceracion post-fermentativa. Después de la

_ fermentacion malolactica, el vino se conservo en barricas durante 8- 10 meses de manera de
=y \ entregar mas complejidad y estructura.
{ SANTA EMA | GUARDA

100% en barricas de roble francés y americano durante 8-10 meses.

DEL MAIPO COSECHA 2018
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Color: Profundo rojo rubi violaceo.
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Aroma: Vino muy frutoso con notas a ciruela y moras. Acompafiado de intensas e

inconfundibles notas a caramelo, vainilla y chocolate.

CHILE

Paladar: Suave, de taninos maduros, con buena estructura y de muy buen balance en boca.

Gastronomia: Para acompafar carnes rojas y blancas, pastas, aves de caza y quesos.
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