VALE DO LEYDA

GRANIRESERVA 100% Pinot Noir SANTA EMA

ALCcoOL PH ACIDEZ TOTAL ACUCAR RESIDUAL

13.0° 3.6 3.3 o <3.49.

DENOMINACAO DE ORIGEM

Vale de Leyda. Vinhedos muito proximos a costa que produzem vinhos
expressivos e de grande mineralidade.

SAFRA

A temporada de 2023 registrou uma precipitacdo durante os meses de inverno
superior & média e acumulou vérias horas de baixas temperaturas, o que permitiu
uma brotacdo homogénea. As altas temperaturas de novembro afetaram a
qualidade da frutificac@o, e um dezembro caloroso adiantou a mudanga de cor das
uvas. A vindima, que se iniciou em 9 de fevereiro e terminou em 27 de abril,
demonstrou que as mudangcas climaticas tém antecipado a maturacéo das uvas.
Priorizamos a maturidade alcodlica em detrimento da maturidade das sementes para
manter a frescura e acidez dos vinhos, adaptando-nos as tendéncias do mercado.

VINIFICACAO

As uvas foram trituradas e fermentadas em pequenos tanques abertos de 1000
litros durante 5 dias a 20°C (68°F) com suaves remontagens diarias. Apds a
fermentacao malolética, uma parte do vinho foi envelhecida em barricas durante
6 meses. O vinho finalizado foi clarificado e engarrafado cuidadosamente para
preservar todo o seu potencial e complexidade.

ENVELHECIMENTO

20% da mistura em barricas de carvalho francés e americano por 6 meses.

NOTAS DE DEGUSTACAO
Cor: Vermelho intenso com reflexos purpura.

Aroma: Muito profundo e intenso no nariz, com delicadas notas de morango e
framboesa, complementadas por notas de baunilha doce e um toque de
noz-moscada.

Paladar: Suave e delicado com acidez refrescante, bom equilibrio e um final longo
e prazeroso.

Harmonizacdo: E um acompanhamento perfeito para aperitivos, queijos suaves e
cremosos, risotos, prepara¢gées com cogumelos, roast beef e saladas.
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