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SAFRA 2023
VALE DO MAIPO
100% Cabernet Franc

ÁLCOOL PH ACIDEZ TOTAL AÇÚCAR RESIDUAL

DENOMINAÇÃO DE ORIGEM

Cerro Blanco, El Principal, Pirque, Vale do Maipo.

SAFRA

A temporada de 2023 registrou uma precipitação durante os meses de inverno 
superior à média e acumulou várias horas de baixas temperaturas, o que permitiu 
uma brotação homogênea. As altas temperaturas de novembro afetaram a 
qualidade da frutificação, e um dezembro caloroso adiantou a mudança de cor 
das uvas. A vindima, que se iniciou em 9 de fevereiro e terminou em 27 de abril, 
demonstrou que as mudanças climáticas têm antecipado a maturação das uvas. 
Priorizamos a maturidade alcoólica em detrimento da maturidade das sementes 
para manter a frescura e acidez dos vinhos, adaptando-nos às tendências do 
mercado.

VINIFICAÇÃO

As uvas Cabernet Franc, colhidas em março de parcelas selecionadas, foram 
fermentadas em tanques de aço inoxidável a uma temperatura de 26°C, com 
remontagens diárias, seguidas por uma maceração pós-fermentativa de 
aproximadamente 7 dias. Após a prensagem, o vinho passou por fermentação 
malolática e foi, então, envelhecido em foudres de 5.000 litros.

ENVELHECIMENTO

O vinho envelheceu em foudres de 5.000 litros por 12 meses e, em seguida, 
passou por um período em garrafa antes de ser lançado no mercado.

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

Cor: Vermelho ameixa brilhante.

Aroma: Notas de frutas vermelhas doces, como mirtilos e cerejas, se misturam 
com aromas de folhas secas.

Paladar: Textura suave e cremosa, acidez média, taninos macios e redondos, com 
um final suculento de frutas vermelhas.

Harmonização: Ideal para acompanhar pratos de tempero médio, queijos 
semiduros, carnes brancas e vermelhas, massas com molho vermelho e torta de 
milho.
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4° ELEMENTO

13,5º 3.4 3.4 g/L <2.7 g/L


