ROSE
BLO CI{S VALE DE MAIPO SANTA EMA®

DENOMINACAO DE ORIGEM

Vale de Maipo, Ilha de Maipo. As videiras estdo no coragao do vale, muito proximas
a margem do rio Maipo, onde recebem a influéncia de seu solo pedregoso e dos
ventos que vém desde a Cordilheira, e aqueles que entram na Costa.

SAFRA

Ao contrdrio da safra 2020, a safra 2021 foi mais tardia, comegando no final de
fevereiro. Isto ocorreu por causa de um inverno com mais chuva do que nas estagoes
recentes, juntamente com uma primavera e um verdo com temperaturas mais frias

e cobertura de nuvens mais altas do que a média, e chuva no meio do verdo. Dadas
estas condigdes, a colheita foi mais tardia do que o normal, com uvas de menor teor
alcodlico, grande potencial aromatico e muito boa acidez. Mais uma vez, como no ano
passado, tivemos uma colheita muito diferente das anteriores e aprendemos muito.

VINIFICACAO

As uvas foram moidas e maceradas a frio durante 3 dias a 8°C para entao serem
A EMA | prensadas. O mosto fermentou em tanques de ago inoxidavel a uma temperatura
I = de 14°C por um periodo de 20 dias. Posteriormente, o vinho foi clarificado, filtrado e

. envasado de modo a conservar todo o seu frescor e expresséo frutal.

BlOCkS ANALISE BASICA

Alcool: 13°
F%)ﬁ(}m‘ // j’f{f/ﬂ/ pH: 3.08
ey Acidez Total (H2S04): 3.72g/L
AL Acidez Volatil (C2H402): 0.18g/L
T Agucar Residual: 4.64 g/L

NOTAS DE DEGUSTACAO

Cor: Telha, casca de cebola. Aroma: Intensos aromas de frutas vermelhas como
morangos e cerejas. Paladar: Fresco na boca, de textura elegante e grande
persisténcia. Bom equilibrio entre fruta e acidez. Gastronomia: Harmonizagao
perfeito com peixes, cozinha asiatica e tailandesa




