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Vina Santa

SAFRA 2023
VALE DO LEYDA

100% Chardonnay SANTA E MA

ACIDEZ TOTAL ACUCAR RESIDUAL

4191
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DENOMINAGAO DE ORIGEM

Vale do Leyda. Vinhedos muito proximos a costa produzem vinhos expressivos
com grande mineralidade.

SAFRA

O Vale do Maipo costeiro foi caracterizado por um maior nimero de eventos de
chuva em comparagdo com anos agricolas anteriores, garantindo disponibilidade
de dgua ao longo do perfil do solo. Isso resultou em uma brotagdo homogénea,
embora um pouco mais tardia do que o habitual. Os brancos da safra de 2023
exibiram alta intensidade aromdtica com notas citricas caracteristicas, menta e
pimenta verde, acompanhadas por uma acidez pronunciada e vibrante no
paladar. Estagées frias que levaram a um amadurecimento gradual, alcangando
colheitas com grande potencial ao minimizar a perda de aromas no vinhedo e
manter a acidez natural das bagas, prolongando assima vida de nossos vinhos na
garrafa.

VINIFICACAO

100% das uvas foram prensadas inteiras em cachos. O mosto foi decantado,
fermentado em barricas de carvalho francés e americano de primeira utilizagdo, e
permaneceu sobre as borras por 8 meses. Ndo passou por fermentagdo
maloldtica. O vinho foi posteriormente clarificado e engarrafado cuidadosamente
para manter sua complexidade e elegdncia.

NOTAS DE DEGUSTACAO
Cor: Amarelo pdlido.
Aroma: Nariz perfumado e notas frutadas de pera, abacaxi e kiwi.

Paladar: O paladar é fresco, com notas florais bbrancas e citricas reminiscentes de
camomila e toranja, e um final cremoso.

Harmonizagdo: Mariscos a parmegiana, peixes gordurosos como garoupa, atum
amarelo, paella de frutos do mar.
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