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迈坡谷 · 伊斯拉·德·迈坡（Isla de Maipo）。该产区属中间气候类型，环绕于迈坡河
畔，拥有河床冲积土壤，非常适合酿造优质白葡萄酒。葡萄提早采收，以确保基酒

具有浓郁的芳香表现与良好的天然酸度。

基酒通过整串压榨获得，并在低温（14°C）条件下发酵20天。随后采用查马法进行
二次发酵，使酒体呈现清新活泼的气泡结构、鲜明的酸度与生动的口感表现。

酒精含量

12,0º
pH值

3.32
 

4.19 
 

<5.45 g/L g/L

总酸度 残留糖分

高端特级干型（Extra Brut）起泡酒，采用查马法（Charmat
Method）酿造，于密闭罐中进行二次发酵。

酿造工艺

品鉴笔记

原产地名称

EMA CUVEE Nº1
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颜色：清澈明亮的金黄色，伴有细腻持久的气泡。

香气：白色水果、榅桲果酱、蜂蜜，以及烘烤杏仁的气息。

口感：优雅清爽，结构复杂而细腻，带有柔和的奶油质感与怡人的酸度，余味清新

悠长。

美食搭配：开胃菜、清淡奶酪、鱼类与贝类、白肉以及水果


