
ROSÉ WINE
70% CABERNET SAUVIGNON
30% SYRAH

ORIGEM

ELABORAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

HARMONIZAÇÃO IDEAL

C

ALORÍA

S

APENAS

14

<0,5º
ÁLCOOL

3.02
PH

3.92 g/L

ACIDEZ TOTAL

12.96 g/L

AÇÚCAR RESIDUAL

O álcool é extraído por meio de um delicado processo de 
osmose e membrana reversa, preservando aroma, sabor e 
corpo. O resultado: um Rosé sofisticado, sem álcool e com 
baixo teor calórico.

Elaborado com uvas selecionadas do Vale Central do Chile, 
influenciado pelas duas cordilheiras. Esse clima mediterrâneo 
temperado, com verões quentes e invernos frios, traz frescor 
e acidez natural a cada safra, garantindo vinhos aromáticos 
e longevos.

Hechizero combina suavidade, equilíbrio e aromas intensos, 
oferecendo toda a experiência do vinho sem álcool. Fresco, 
redondo e harmonioso, para aproveitar sem compromissos.

Cor tijolo, lembrando casca de cebola. Aromas intensos 
de frutas vermelhas, como morangos e cerejas. Em boca, 
é fresco, elegante e com excelente persistência, 
mostrando um equilíbrio perfeito entre fruta e acidez.

Peixes, frutos do mar, pratos tailandeses e outras 
preparações asiáticas.


