
red blend

ORIGEM

ELABORAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

Vermelho profundo com reflexos violáceos. Aromas 
intensos de frutas negras como amoras, ameixas e 
mirtilos, com delicadas notas tostadas. Na boca, é 
redondo e macio, com acidez leve no início e taninos 
maduros no final.

HARMONIZAÇÃO IDEAL

<0,5º 3.26 3.18 g/L 19 g/L
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Hechizero combina suavidade, equilíbrio e aromas intensos, 
oferecendo toda a experiência do vinho sem álcool. Fresco, 
redondo e harmonioso, para aproveitar sem compromissos.

Elaborado com uvas cuidadosamente selecionadas do 
Vale do Maipo. A fermentação em baixa temperatura 
preserva os aromas e nuances naturais das uvas, refletin-
do o melhor da nossa terra.

O álcool é extraído por meio de um delicado processo de 
osmose e membrana reversa, preservando aroma, 
sabor e corpo. O resultado é um Red Blend sofisticado, 
sem álcool e com baixo teor calórico.

Ensopados de legumes, queijos artesanais ou um 
clássico pastel de choclo chileno.


