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	DENOMINAÇÃO DE ORIGEM
	SAFRA
	Chuvas de inverno próximas aos valores normais durante a safra de 2023 garantiram uma boa disponibilidade de água para o crescimento vegetativo e durante o verão. Em seguida, tivemos uma primavera e verão muito mais frescos que o habitual, resultando em um início tardio da colheita, mas com ótima sanidade. O final do verão e o início do outono foram bastante quentes, o que ajudou a homogenizar a maturação e alcançar bons níveis alcoólicos. Essas condições definem a safra de 2024, caracterizada por sua frescura e acidez natural, com vinhos aromáticos de excelente potencial de longevidade.
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	Paladar: Com grande carga frutal, taninos redondos suaves, excelente fruta
	fresca, paladar suculento.
	Harmonização: Pratos com tempero médio, queijos semimacios, torradas com
	pasta de vegetais.





